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Tous nos produits sont exclusivement confectionnés artisanalement et par nos soins.

%
a Lard grillé du Brocheray
c
g Lard grillé aux épices 4.20 /00g
Saumon fumé a froid - provenance : ECOSSE Label Rouge
Saumon fumé - Filet entier (env. 1 kg) ou 1/2 filet, non tranché 8.30 /100g
% Saumon fumé - Filet entier, env. 1 kg, tranché sur peau 9.30 /100
S Saumon fumé - 1/2 filet, env. 500 g, tranché sur peau 9.60 /100
=)
g Saumon fumé en tranches, sans peau (portion 4 a 6 tranches, 180 g a 300 g) 10.50 /100g
Mousse de saumon fumé (portion de 100 g) 7.00 /piece
2 Fera fumée a froid (coregonus spp.)
- X
_g 3 Filet de fera fumé a froid - filet entier, env. 160g a 330g, non tranché 7.20 roog
< o |[Filet deferafumé afroid - filet entier, env. 160g a 330g, non tranché et sans peau 7.90 r100¢
g °
o |Magret de canard fumé
ﬁ Magret de canard tranché (portion de 100g) 8.00 /100g
<Z,; Magret de canard fumé - entier (env. 300g) 7.00 r100¢
(o]
2 |Terrine & Paté
E Terrine de campagne maison aux écailleux - barquette de 250g 9.50 /piece
[
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